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PRODUKTINFO NAHRWERTANGABEN

@ pro100g @ pro 100g @ pro 100g D pro 100

i e o . Schmankerl-
Haltbarkeit und Lagerung Eigelb*  Eiweil Vollei* >R
30 Tage bei +1 °C bis +4 °C kj: 1476 193 651 618

. . keal: 353 46 156 148
Eigelb 21 Tage bei +1°C bis +4°C EiweiB (g): 16,1 11,1 12,8 11,4
. . Kohlenhydrate (g): 0,3 <0,1 0,7 1,0
Bakteriologischer Standard Fett (g): 319 02 13 109
Enterobakterien / g < 100 kbE/g
) ) * Bedingt durch die verwendete Rohware unterliegen
Salmonellen nicht nachweisbar die Nahrwerte natiirlichen Schwankungen.

GV-PRODUKTE

Liguids P

VOt
Flussiges Eigelb, Eiweil3 und Vollei e b
Ihrer Kreativitét sind mit diesem flissigen Eigelb, Eiwei8 und Vollei PASTEURIS] VOIfit

keine Grenzen gesetzt. Einfacher und schneller kénnen Sie keine

BEL+1°CBIS 14
VERBRAUCHEN BIS:  sigho,

Ei-Gerichte zubereiten. Dafiir werden ausschlieBlich Eier der
Guterklasse A verwendet. Unsere praktische Flasche ist
wiederverschlieBbar und verfiigt Giber eine Fillstandanzeige.

reroniar: 10 KG

Leckeres, pfannenfertiges Schmankerlriihrei — mit Rahm verfeinert!
Einfachste Zubereitung in der Pfanne.

in Kartons
o 1 Flasche = 1 Liter Karton mit 12 Flaschen
T [
It
Wir bringen Eier in Form.

BiB

a3 Liter

as Liter ovofit Eiprodukte GmbH

a10 Liter St. Lorenz 4

D-84494 Neumarkt-St. Veit

tel: +49 (0) 86 39 /98 36-0
fax: +49 (0) 86 39/ 98 36-20
e-mail: info@ovofit.de
www.ovofit.de




